Servicio de catering y restauracion

Cocinero inquieto, minucioso, detallista, que ha
sabido transmitir a cada uno de sus platos, los
conocimientos adquiridos en su extensa andadura
profesional por algunos de los mejores
restaurantes de Espafia y Francia; con un gusto
particular, muy personal y que los hace
diferentes...casi provocadores.

Tras estudiar en la escuela de Luis Irizar, comienza
un recorrido por los fogones de los grandes
restaurantes, y lo inicia en Akelarre donde trabaj6
a las 6rdenes de Pedro Subijana.

Mas tarde se traslad6 a Paris donde colaboré con
Alain Ducasse a la vez que estudi6 reposteria en
la propia capital francesa.

En 1997 aterriz6 en El Bulli con Ferran Adria y de
alli de nuevo a Akelarre con Subijana donde
trabajaria como segundo de cocina.

En 2001 comienza su relacion con el Grupo Martin
Berasategui como consultor de temas
gastronémicos para desarrollar nuevas recetas y
cartas. Un afio mas tarde se hace cargo del
restaurante Kukuarri en el Hotel NH Aranzazu con
quién obtuvo el premio restaurante revelacion en
el congreso Madrid Fusion.

En 2005 da comienzo su proyecto personal en
Irun, ciudad natal del cocinero, donde abre el
Restaurante Ifigo Lavado en el Recinto Ferial de
FICOBA.

+34-943 66 77 88

Informacion-y contratacién-de servicios del-recinto ferial FICOBA




